
KINMEMAI
金芽米

● Riz japonais de haute qualité
● Riz pré-lavé (sans besoin de lavage). 
● Contient la base du germe (riche en nutriments) 
tout en éliminant les parties désagréables au 
palais. 
● Préserve la couche sub-aleurone, source de 
goût et de nutriments. Goût riche, texture 
moelleuse. 
● Facile à cuisiner et respectueux de 
l’environnement.

Riz blanc 5kg Riz complet 5kg

Nous contacter :

SANTOP SARL
4 rue Chabanais
75002 Paris
Tel : 01 42 96 90 64
Mail :
commande@santop.fr

KINMEMAI : plus de volume, plus de saveur

une différence visible à la cuisson

Riz classiq ue KINMEMAI

Riz cru

Riz cuit

Même taille avant cuisson

Plus de volume grâce au germe

Même quantité d’eau que d’habitude
Riz classiq ue KINMEMAI

Rien ne change

Rien ne change

Chaque grain gonfle davantage, 
pour le même volume de riz cuit.

Riz classiq ue KINMEMAI

mailto:commande@santop.fr


金芽米
き ん め ま い

金芽米（きんめまい）は、東洋ライスの独自の精米技術で、胚芽の舌触りの良くない部分を除い
た胚芽の基底部「金芽（きんめ）」と、お米の栄養と旨み成分が含まれる「亜糊粉層（あこふんそ
う）」を残した、とても美味しい日本産の無洗米です。
胚芽の基底部が、「金の芽」のように見えることから、金芽米という名前がつきました。

白米（5ｋｇ） 玄米（5ｋｇ）

商品のお問い合わせは
こちらまで

SANTOP SARL
4 rue Chabanais
75002 Paris
Tel : 01 42 96 90 64
Mail : commande@santop.fr

金芽米
き ん め ま い

金芽米（きんめまい）は、東洋ライスの独自の精米技術で、胚芽の舌触りの良くない部分を除い
た胚芽の基底部「金芽（きんめ）」と、お米の栄養と旨み成分が含まれる「亜糊粉層（あこふんそ
う）」を残した、とても美味しい日本産の無洗米です。
胚芽の基底部が、「金の芽」のように見えることから、金芽米という名前がつきました。

玄米（5ｋｇ）

商品のお問い合わせは
こちらまで

SANTOP SARL
4 rue Chabanais
75002 Paris
Tel : 01 42 96 90 64
Mail : commande@santop.fr
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